BOISSONS DU SOIR

TEMP L

A partir de 17h sunset
DES
LES COCKTAILS LES VINS ) e
FRAICHES & MAISON BLANC ROUGE ROSE
VELOURS DU VERGER e TINTO DE VERANOQO ™= 5,5€
PECHE - THYM .- POMME
FLEUR DU SOIR .
VIOLETTE - LAVANDE - ROMERIN 10€ LES B|ERES
3,5€
BLONDE PRE ION :
O SSIO 6.5€
LES GINS LE
BLANCHE PRESSION 7 5€
GIN BOMBAY & TONIC 8,5€
LES BOUTEILLES:
IPA o
GINGER MULE 9€ AMBREE (;2
SANS ALCOOL
GIN & CITRUS 9€
LES SPRITZ SANS ALCOOL
APEROL 8€ MOCKTAIL 8€
VERGER & SUREAU
SAINT GERMAIN Q€
GREEN P31 9€

HAPPY HOUR TOUS LES JOURS DE
18H A 19H SUR LES COCKTAILS -2€

@ tempaurel.sunset

07 66 10 94 04

66b allées Jean - Jaures Toulouse



CUISINE SIMPLE, SAINE & GOURMANDE®

TEMP

sunset

DES 17H &

DES 19H30 &

LES TARTINES GOURMANDES :

. JAMBON SERRANO - TUMACA - HUILE 2
D'OLIVE VIERGE EXTRA
TORTILLAYN? « RICOTTA - PESTO - EPINARDS - NOIX
4. 5€ . POULET AU CITRON - SAUCE YAOURT- 12€
MAISON : MOUTARDE - HERBES DE PROVENCE
MOELLEUSE
ACCOMPAGNE DE ECRASE DE PDT MAISON ET
SALADE VINAIGRETTE MEDITERRANEE
LA QUICHE LE CROQUE CANARD
ACCOMPAGNEE DE 6€ RILLETES DE CANARD - COMTE FONDU 12.5€
SALADE VERTE ACCOMPAGNE DE SALADE VERTE
: PLANCHA APERO 2PAX
LE VELOUTE %7 e TORTILLA + QUICHE + 2 TARTINES A 20€
DU MOMENT PARTAGER + OLIVES + FRUITS SECS
LES MUEEINS PLANCHA GOURMANDE 4PAX‘
. CROQUE + QUICHE + MUFFIN + 2 TARTINES A
SALES 4,5€ PARTAGER + OLIVES + FRUITS SECS + 32€
ACCOMPAGNES DE SALADE
SALADE
DESSERT MAISON DU JOUR 5€
SUPPLEMENT
SALADE VERTE & VINAIGRETTE MAISON 1,5€

4y fait maison

%7 végé friendly

ECRASE DE PDT A LA TRUFFE

@ tempaurel.sunset

07 66 10 94 04

66b allées Jean - Jaures Toulouse



