TEMP

CARTE DU SOIR sunset
VINS
ROUGES ~ VERRE/BOUT
COCKTAILS RI0JA CRIANZA /
BORDEAUX BIO vl
& APERITIES
, BEAUJOLAIS 5/25€
COCKTAIL D' HIVER MAISON 0 re /
thé noir épicé " gin + pomme GRAND CRU CLASSE 2022 JF
GIN & TONIC 7.5€ STEMILION
LES SPRITZ (Aperol - 9 0¢ BLANCS
Campari . St—Germain)
BORDEAUX SEC / 4 5/29¢
VIOLETTE ROYALE ce MOELLEUX '
sirop : Iou”es N
ROSE
KIR CASSIS de DIJON 4 5€ :
CORBIERES  4.5/22¢€
;Béﬂgli_ BIERES 0,25 / 0.5 CL
LAIT DORE MAISON 6€ PRESSIONS:
ciircuma, gingembre, miel BLONDE SAS 3.5/6.5¢€
AVEC RUHM 8€ BLANCHE
ARTISANALE AVIATEUR 417.7€
VIN CHAUD MAISON 7 e
epicée, reconfortant
BOUTEILLE:
NOS CAFES, CHOCOLAT CHAUD & THES v, L'EXOCET IPA 68
MIRA AMBREE HE
RESERVATIONS

0766109404



TEMP L

sunset
sur place ou a emporter

TAPAS - PETITS PLATS - HINGER FOOD \ 4\4
TRIO DE PETITS TOAST - 7.5.€ N

Chévre, miel 8 noix

Poulet citron 8 moutarde douce

Champignons a llai| & herbes Provence §
(Possiloilité de remplacement selon disponibilité) 1
Hoummous cJe Ioetterave 8 mé|ange de graines : 5€ \

Torti”a Espagnole -bE

Omelette cle pommes de terre aux échalottes, salade

P'at chaud du SOir * prix variable "

LA PLANCHE - 12€
Jambon Reserva - Comté AOP - Olives - Amandes

SANDWICHS - Pain Frais - Fait Maison

Proteinée complet : 8€

Pou|et mijoté . herloes Provence * sauce moutache 8 citron ° Feui”es baloy

Classique Gourmand -8.5€
Jaml)on Reserva - Comts AOP Fondue ' huile d’olive vierge extra
Végé equililoré - 1.5€

Légumes rties de saison - Ricotta mélange de graines

DESSERTS MAISON
Créme de choco|at vegan et sans g|uten " NOIX * 4€

Pomme rétie - Mie| : Canne”e -3.86

RESERVATIONS
0766109404



